
 

 

31 Dicembre 2025 
O L T R E I L M A R E L A T E R R A  

Amuse-Bouche & Bollicine Grand Cru 

Piccola selezione di creazioni dello Chef per stimolare il palato 

Pepite  d i  Grana  Padano & Mandor le  d i  Tor it to  
St raccett i  d i  Scottona & pet to l ina  con mayo a l  ta r tufo   

F ior  d i  Bufa lo,  Cantabr ico,  Cinque  Cerea l i   
Fr it turina  d i  Ca lamar i  & Polpo  in tempura  d i  far ina  di  mais    

P lateaux d i  ost r iche     
  

A N T I P A S T O   

Sa lmone, Cuor d i  bur rata  
p istacch i tosta t i  & nettare  d i  fr ut to  de l la  pass ione  

 

P R I M O  P I A T T O  

Raviolo Cac io  e  Pepe ,  Gambero & Scampo Nudo,  Cotto,  Cr udo   
datter ino gia l lo infornato,  mandor la  d i  Tor it to  & favetta  di  Altamura  

 

S E C O N D O  P I A T T O       

Branz ino,  Porc ino,  Patata  bol lente  

 

D E S S E R T F R U I T  

Luxur y Ice  Cream  

 

Pet i te  Four 

 

ILBENVENUTOALDUEMILAVENTISEICON 

Panet tone & Bol l ic ine  

 Panzerott ino fr i t to con cotechino & lent icchie   

Start ore 20                  € 120 

 

Wine Pa i r ing,  Bib ite  & Soft  Drink,  Caffe tte r ia  

 

L I V E  &  S A X  M U S I C  L O U N G E  

D J  S E T   

 

 a  c u r a  d e l l a   

D E E P  K E L I A  G R O U P  

 


