
AMOUS BOUCHE€
Craquelin tonno e basilico

BRELAN DI CRUDO FROLLATO€
Akami - Teriyaki
Otoro - Ponzu
Chutoro - Senape

TARTARE DI OMBRINA FROLLATA 10 GG
Umeboshi - Bufala - Misticanza aromatica

SALUMERIA ITTICA(Salmone a�umicato - Burro demi-sel- Campari
Prosciutto di Tonno - Mostarda di Clementine piccante
Spada a�umicato - Cipolla di Tropea caramellata((MAIN COURSE
Mezzo pacchero rigato - Gallinella - Carciofi - Carote di Polignano
Risotto ˘Bianco Mediterraneoˇ - Agrumi - Tonno rosso
Trancio con osso di Cernia Frollata - Burro Nocciola - Topinambur - Agretti

DESSERT & fruit€
Tarte Mediterranea






Menu degustazione & bevande incluse � 90 ¬ p.p.






























20·03·2026 tenuta barone Start H 20:00


